Camolas

Branco

Classificacao

le Origem

Variedade scatel Graudo
Vindima
Estagio 3 meses em carvalho Francés

Engarrafamento  Ga Jordalesa Leve

com rolha de cortiga TCA - Free

Producao 40.000 garrafas
Alcool 13% Vol
Viticultura Eng. Luis 0s
Miguel Camolas de
Enologia Eng. Anténio Ventura
S Nunes

Camolas de Matos

Conservacao Garrafas deitadas a uma temperatura de
12°C e humidade de 6

Temperatura Entre 8°C e 10°C
de Servico

Harmonizacao Um vinho ideal para acompanhar p

peixes brancos com dura,
choco frito. Queijo fresco e requeijdo de
a companhia perfeita para este original b

1o 0 seu potencial
aromatico ser consumido jovem, no
entant ), até 3 anos acreditamos que se
torne mais lexo e elegante
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CAMOLAS

WIHES OF PALHELA

RESERVA

Branco

Wit (s i)

PALMELA DOC

A kg 25 uni

Ao criar a marca Camolas, o fundador da adega
utilizou como referencia, o apelido da sua familia,
uma das mais carismaticas da nossa regido.

A gama Camolas Reserva resulta da vinificagdo de
uvas selecionadas das nossas melhores parcelas e
surge da necessidade de criar uma gama de
vinhos reserva de qualidade superior, inovadores
e com uma identidade marcante e sem nunca
por de parte a tradi¢do vitivinicola da regido e
enaltecendo as caracteristicas e versatilidade dos
terrois da regido da Peninsula de Setubal.

O objectivo foi fazer um vinho mineral, com uma
muito boa acidez natural, a partir de uma casta
que tradicionalmente origina vinhos mais doces e
com menor acidez. Este Camolas Reserva Branco
COMegoU COM Uma prensagem suave para nao
extrair sabores herbaceos. Depois de 48h em
decantagdo a 10°C, a fermentagdo arrancou em
cuba de inox entre 14°C e 16°C. A fermentagéo
durou praticamente 3 longas semanas por forma
a extrair os aromas primarios da casta.

Apresenta-se brilhante com cor citrina esverdeada.
No aroma é marcado por uma mineralidade
intensa contrabalangada com aromas de flor de
laranjeira e limdo, tipicos da casta Moscatel.

Na boca apresenta uma boa estrutura, bastante
fresco e vibrante. Fim de boca com alguma
persisténcia.

5 125un 940 kg
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Camolas

White

Classification Reserve - Palmela Denomination of Origin

Varielal Voscatel Galego Branco, Moscatel Gratido
Composition and Arinto

Harvest Manual, in August

Aging 3 months in French Oak

Bottling Light Bordalesa Bot

with cork stopper TCA - Free

Production 40.000 bottles

Alcohol 13% by Vo
Wine Grower Eng. Luis Viendes
Miguel Camolas de Mato
Winemaker Eng. Anténio Ventura
g Nunes

Camolas de Matos

Conservation Bottles should be kept horizontally at a

temperature o C humidity

Serving Between 8°C and 10°C
Temperature

rfect wine to drink
dthetr

Wine Malching It is t
fish, sushi, shellfish (c
cuttlefish. It also go
as cottage cheese

Serving Recommendations In arder to fully ap
its aromatic potential, v ommend to
while it is still young
longer than three
complex and elegant

keep it, no
Decome more
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25 units

To create the brand “Camolas” the founder of

the winery used as reference, its family name,

one of the most charismatic in our region. The
Camolas Reserve brand, is the outcome from the
vinification of selected grapes of our finest plots of
vineyards, and results from the need to create a
brand of reserve wines of superior quality,
innovative and with a distinct identity, without ever
renounce to the viticulture tradition of the region
and extolling the characteristics and versatility of
the terroirs of the Peninsula of Setubal.

The purpose was to make a mineral wine, with

a very good natural acidity, from grapes which
usually originates sweeter wines. This Camolas
Reserve White, started with a soft pressing of the
grapes, in order to avoid extracting herbal
flavours. After a 48 hour decantation at 10°C,

it was fermented in a stainless steel vat at a
controlled temperature between 14°C and 16°C.
Fermentation lasted for three long weeks in order
to extract the main aromas of these grapes.

It has a bright green citrus colour. Its aromas have
intense mineral notes balanced with orange
blossom and lemon fragrances, which are typical
of the Moscatel grape variety. It presents a good
structure in the mouth, quite fresh and vibrant. In
the end it has a somewhat persistent flavour.
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