Camolas

Classificacao
Variedade
Vindima
Estagio

ugués
Engarrafamento
Producao
Alcool

Viticultura

Enologia

Conservacao

Temperatura ntre 16°C e 18°C
de Servico

Harmonizacao Ide

Umvin

para m

1,51 Tur 10x10,5x36 cm 77 uni

Ao criar a marca Camolas, o fundador da adega
utilizou como referéncia o apelido da sua familia, uma
das mais carismaticas da nossa regido. O Camolas
Grande Reserva 2023 nasce de um objetivo claro e
ambicioso: criar um vinho pensado para marcar uma
nova era, elevando o nome da casa e celebrando a
exceléncia da nossa regido na arte de produzir
grandes tintos. Este é o primeiro Grande Reserva da
Adega Camolas, Para honrar este momento histérico,
foi criada uma edicdo verdadeiramente exclusiva e
limitada em garrafa Magnum 1,5L, com rétulo e lacre
preto, simbolo de distingdo, requinte e celebragdo. Um
vinho feito para ocasides especiais, para
colecionadores e para quem procura experiéncias
vinicas inesqueciveis. O Camolas Grande Reserva é
mais do que um vinho: € a afirmagdo do compromisso
da Adega Camolas em criar referéncias, elevar a regido
e deixar um legado.

O Camolas Grande Reserva nasce da sele¢do das
melhores uvas das castas Alicante Bouschet, Syrah e
Touriga Nacional, formando um blend de elevada
complexidade e equilibrio. A proximidade das vinhas a
floresta mediterranica e ao eucaliptal confere um
caracter balsamico Unico, sem perder a esséncia do
terroir. Cada casta foi vindimada, vinificada e estagiada
separadamente. A fermentagdo ocorreu em lagar com
maceracdo, temperatura e atmosfera controladas.
Estagiou 4 meses em depdsito, 14 meses em barricas
de carvalho portugués e 6 meses em garrafa.

Apresenta cor ruby opaca com reflexos violaceos,
muito intensa. Vinho de enorme complexidade e
exuberancia, intenso no nariz e na boca. No aroma
destaca fruta preta madura e madeira bem integrada,
ganhando defini¢do com a oxigenagdo. Na boca revela
ameixa, amora preta e bagos azuis, notas de compota
e caracter balsamico a eucalipto. Evidenciam-se ainda
especiarias como pimenta preta, chocolate, café,
baunilha, fumado, tabaco e madeira. Taninos firmes,
grande volume e estrutura. Final extremamente longo
e persistente.
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151 Tur
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When creating the Camolas brand, the winery's
founder took inspiration from his family name, one of
the most charismatic in our region. Camolas Grande
Reserva 2023 was born from a clear and ambitious
goal: to create a wine designed to mark a new era,
elevating the name of the house and celebrating the
excellence of our region in the art of producing great
red wines. This is the first Grande Reserva from Adega
Camolas. To honour this historic milestone, a truly
exclusive and limited Magnum 1.5L edition was
created, with a black label and seal, symbol of
distinction, refinement and celebration. A wine made
for special occasions, for collectors and for those
seeking unforgettable wine experiences. Camolas
Grande Reserva is more than a wine: it is the
statement of Adega Camolas’ commitment to create
references, elevate the region and leave a legacy.

Camolas Grande Reserva is born from the selection of
the finestgrapes of Alicante Bouschet, Syrah and Touriga
Nacional, creating a blend of great complexity and
balance. The proximity of the vineyards to the
Mediterranean forest and eucalyptus grove gives the
wine a distinctive balsamic character, while preserving
the true expression of the terroir.

Each grape variety was harvested, vinified and aged
separately. Fermentation took place in traditional
lagares with controlled maceration, temperature and
atmosphere.

Aged for 4 months in tank, 14 months in Portuguese
oak barrels and 6 months in bottle.

Deep opaque ruby color with violet reflections, very
intense. A wine of great complexity and exuberance,
powerful on both nose and palate.

The aroma shows ripe black fruit and well-integrated
oak, gaining definition as it breathes.

On the palate it reveals plum, blackberry and blueberry
notes, with hints of jam and a balsamic eucalyptus
character. Black pepper spice, dark chocolate, coffee,
vanilla, smoky notes, tobacco and oak are also present.
Firm tannins, great volume and outstanding structure.
Extremely long and persistent finish.
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