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CONCEITO

nossa paixdo!
resolvemos entender o potencial da casta Baga

Oriunda da regifo centro norte de Portugal,

coBazA
COBAIA 01

frut € CoNce
para acompanhar a evolug

Peninsula de Settbal

Uma experiéncia para produzir vinhos auténticos.
Nesta gama, ndo ha compromisso, fazemos o que
realmente nos apetece, partilhando com os
"amantes do vinho", a nossa paixdo!

Oriunda da regido centro norte de Portugal,
resolvemos entender o potencial da casta Baga
em solos da Peninsula de Setubal. Criamos um
vinho, sem qualquer estagio em madeira, onde a
autenticidade da casta se evidencia, revelando ser
um Baga com frescura, que apesar de jovemn,
enaltece taninos firmes e arredondados,
conferindo um final de boca persistente e um
potencial de envelhecimento.

Este vinho tinto, produzido a partir da casta Baga,
foi vinificado pelo método tradicional de
curtimenta em cubas de inox, com temperatura
controlada a 26° C, remontagens didrias,
diminuindo de intensidade ao longo da vinificagdo
por forma a extrair os aromas frutados e a cor
pretendida. Apds a fermentacdo Malolactica e
respetivo engarrafamento estagiou durante 10
meses em garrafa.

Apresenta uma cor rubi violeta evidenciando

a vivacidade de um vinho jovem. No nariz
sobressaem os aromas de frutos silvestres e
ameixa preta com notas balsamicas. Na boca
nota-se o perfil frutado, taninos sélidos mas
redondos, apresenta uma frescura e acidez
vibrante, denso, encorpado e um final de boca
persistente, resultando num vinho elegante,
atrativo e uma apeténcia gastronémica notavel.

100 un 750 kg




